
ชือผลติภัณฑ์ : หมายเลขเอกสาร.: SP-FN-528

รหัสผลติภัณฑ์ : วนัทมีผีลบังคบัใช้: 25/09/2020

Revision : วนัทแีก้ไข : 21/09/2020

ลูกค้า :

คาํอธิบายผลติภัณฑ์ :

ส่วนประกอบ :

สารก่อภูมแิพ้ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กวา้ง (W) :

ยาว ( L) :

อายุผลติภัณฑ์ : ระยะเวลา (วนั) สูง (H):

แช่แขง็ (Frozen) 360 เสน้ผา่นศูนยก์ลาง (D) :

แช่เยน็ (Chill) 3 นาํหนกั (Wt) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A

สภาวะการทาํละลาย :

สี :

วธีิการอุ่น : กลิน :

รสชาติ :

ข้อกาํหนดพเิศษ :

สําหรับลูกค้า: สําหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลทีระบุไวใ้นเอกสารฉบบันี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova

ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัที________________ วนัที________________

N/A คาราเมล และครีมชีส

รสเปรียวจากชีส รสหวาน และเคม็

- หากสินคา้ทาํละลายแลว้หา้มนาํกลบัมาแช่แขง็อีกครัง เนืองจากจะส่งผลต่อ

ลกัษณะเนือสมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเสียงต่อการเสือมเสียของผลิตภณัฑ์

- ไม่เกบ็สินคา้ร่วมกบัสินคา้ชนิดอืน

N/A

- การทาํละลายสินคา้ควรวางสินคา้ใหอ้ยูใ่นสภาวะแช่เยน็ 

(อุณหภูมิ 2-5 °C) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 4 ชวัโมง หรือจนกวา่สินคา้จะทาํละลาย

อยา่งสมบูรณ์

ลกัษณะทางประสาทสัมผสั :

ครีม และนาํตาล

อุณหภูม ิ(
O

C) 3.2-4.2 ซม. (ความสูงรวมซอสคาราเมล)

≤ -16 °C N/A

2-5 °C 70-90 กรัม/ชิน

สภาวะการเกบ็และการ

ขนส่ง :

- เกบ็รักษาทีอุณภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -16 °C

- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหกัและมีการติด

ฉลากสินคา้แสดงวนัหมดอายุบนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน

- สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

ลกัษณะทางกายภาพ :

ทรงสามเหลียม

5.0-6.0 ซม.

8.0-9.0 ซม.
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ข้อกาํหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

Cake-Salted Caramel Cheesecake (2P10)(Box-12Pcs) ซอลเตด็คาราเมลชีสเคก้

204065 (PD: 204064)

00

STD

ซอลเตด็คาราเมลชีสเคก้ ชีสเคก้เนือเนียนละมุน ผสานเขา้กบัคาราเมลรสเคม็  

เกิดชีสเคก้รสเปรียวอ่อนๆ เคม็นิดๆ และเพิมความกรุบกรอบดว้ยฐานแครกเกอร์

 ผสานรสชาติไดอ้ยา่งลงตวั

แครกเกอร์,  เนย,  สารกนัเสีย,  ครีมชีส,  นาํตาล,  เกลือ,  สเตบิไลเซอร์,  ไข่ไก่,  

วิปปิงครีม,  กลินสงัเคราะห์,  นาํมะนาว,  ครีมออฟทาร์ทาร์,  มาร์การีน,  แป้ง

สาลี,  กลูโคสไซรัป, นาํ

แป้งสาลีและธญัพืชทีมีกลูเตน ไข่ไก่  ถวัเหลือง  นม

และอาจมีอลัมอนด ์เมด็มะม่วงหิมพานต ์งา ปลา ถวัลิสง แมคคาเดเมีย ขึนฉ่าย 

ซลัไฟต ์มะพร้าว กุง้ มสัตาร์ด

**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยุโรป (EU)**

- บรรจุ 6 ชิน/กล่องอินเนอร์

- บรรจุ 2 กล่องอินเนอร์/กล่องลูกฟูก

- บรรจุ 12 ชิน/กล่องลูกฟูก



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Salted Caramel Cheese Cake / ซอลต์เต็ดคาราเมลชีสเค้ก ลักษณะต่างๆ

1. ระดบัสี (Colour Chart) ของฐานแครกเกอร์

2. ระดบัสี (Colour Chart) ของชันชีสเค้ก

3. ระดบัสี (Colour Chart) ของชันซอสซอลเต็ดคาราเมล

4. ระดบัสี (Colour Chart) ของคาราเมลครัมเบิล

สําหรับลูกค้า: สําหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลทีระบุไวใ้นเอกสารฉบบันี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova

ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัที________________ วนัที________________

F-GRD-02  Rev.05 (13/08/20)

ข้อกาํหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อกาํหนดเพมิเตมิ

Pantone Target Max AcceptedRejected (Too Light) Rejected (Too Dark)Min Accepted

Pantone TargetRejected (Too Light) Min Accepted Max Accepted Rejected (Too Dark)

Pantone Rejected (Too Light) Rejected (Too Dark)Target Max AcceptedMin Accepted

Pantone Rejected (Too Light) Min Accepted Target Max Accepted Rejected (Too Dark)



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Salted Caramel Cheese Cake / ซอลต์เต็ดคาราเมลชีสเค้ก ลักษณะต่างๆ

5. ลักษณะทสีามารถยอมรับได้ (Accepted)

สําหรับลูกค้า: สําหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลทีระบุไวใ้นเอกสารฉบบันี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova

ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัที________________ วนัที________________

ฐานแครกเกอร์มีรอยแหวง่ ขนาดไม่เกนิ 1 ซม. และไม่เกนิ 3 จุด/ชิน

พบรูฟองอากาศขนาดเลก็ในชนัชีส ขนาดไม่เกนิ 1 ซม.และมุมสามเหลียมปลายชินมีรอยแหวง่ไม่เกนิ 1 ซม. และไม่เกนิ 3 จุด/ชิน

F-GRD-02  Rev.05 (13/08/20)

ข้อกาํหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อกาํหนดเพมิเตมิ

พบคาราเมลครัมเบิล หรือ/และ ซอสซอลเตทคาราเมลบริเวณชนัชีส

ดา้นหลงัของเคก้มีลกัษณะโคง้



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Salted Caramel Cheese Cake / ซอลต์เต็ดคาราเมลชีสเค้ก ลักษณะต่างๆ

6. ลักษณะทไีม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

สําหรับลูกค้า: สําหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลทีระบุไวใ้นเอกสารฉบบันี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova

ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัที________________ วนัที________________

ซอสคาราเมลไหลซึมบริเวณปลายเคก้จนถึงชนัครีมชีส เกนิ 1 ซม.

ฐานแครกเกอร์มีรอยแหวง่ ขนาดเกนิ 1 ซม.

พบจุดสีขาวของครีมชีสทีไม่แตกตวั

F-GRD-02  Rev.05 (13/08/20)

ข้อกาํหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อกาํหนดเพมิเตมิ

พบรูฟองอากาศขนาดใหญ่เกนิ 1 ซม.ในชนัครีมชีส



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Salted Caramel Cheese Cake / ซอลต์เต็ดคาราเมลชีสเค้ก ลักษณะต่างๆ

6. ลักษณะทไีม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

สําหรับลูกค้า: สําหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลทีระบุไวใ้นเอกสารฉบบันี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova

ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัที________________ วนัที________________

ข้อกาํหนดเพมิเตมิ

มุมสามเหลียมปลายชินมีรอยแหวง่ เกนิ 1 ซม.
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ข้อกาํหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)


